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KORILI PILIG

4 adet pili¢ kalga (kip dogranmig)
1 paket Knorr Besamel Sos

3% su bardag st

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasigi kori

3 yemek kasigi zeytinyagi

100 gr kasar peyniri (rendelenmis)

1. Kiguk bir kasenin igine 750 ml soguk situ ve 1 paket Knorr Besamel sosu koyup bir ¢irpici yardimiyla iyice
karistirin. Kisik ateste ara sira karigtirarak 5 dakika pigirin.

2. Tavada zeytinyagini kizdirp koriyi kavurun. Tavuklari igine ilave edip kavurmaya devam edin.

3. Pul biberi ekleyip 1siya dayanikli bir kaba alin. Ustline Knorr Besamel Sos[?Ju ve kasar peynirini ilave edin.
4. Onceden isitilmig 185°C firinda 10 dakika pisirip servis edin.
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