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KORILI PILIC (FRANSA)

CURRY DE VOLAILLE

4 kisi icin MALZEME :

1 adet yarka pili¢ (1250 gr. civarinda)

2 ¢orba kasiJi yag (margarin)

1 tath kasigi ince Kiyilmig sogan

1 ¢orba kasigi ince kiyilmis elma

1 tath kasidi ince Kkiyilmig kereviz

1 ¢corba kasigi un

1/2 tath kasigi tuz

1/2 tath kasigi kori

1 tath kasidi kecap

1 kahve fincani krema (yoksa kullanmayin)
2.5 su barda@i tavuk suyu yoksa et suyu, yoksa su

YAPILISI :

Pilici dérde bélunlz, butlarin agilmamasi i¢in bacak kemiklerini hafif yontup but derisini delip deriye gegiriniz
veya pilicin incik kismini buduna sicimle baglayiniz

Yagi bir tencereye koyup, kizdiriniz

Piligleri ilave edip Ucer dakika alt ve Ust kizartiniz

Sogan, kereviz ve elmayi ilave ederek iki dakika kavurup ununu ilave ederek karigtiriniz

Kegap ve koriyi ilave edip, karistiriniz

Uzerine tavuk suyunu ve tuzunu koyarak agir ateste otuzbes dakika pisirip atesten aliniz

Piligleri bir glivece ¢ikariniz, sosun igerisine kremayi ilave edip karigtirip piliclerin Gzerine dékinutz ve servis
ediniz.
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