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KORILI HINDI

250 gr. hindi kugbasi

2 ¢orba kagig margarin
1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi krema

1 ¢orba kasigi un

1 su bardag et suyu

1 corba kasigi kori

Tuz, karabiber

2 adet sogan

Hindi etlerini margarinle beraber bes dakika kavurun. Kuru sogani ve sarmisagi yemeklik dograyip, Uzerine ilave
edin. Koriyi ve et suyunu ekleyip, 10 dakika pigirin. Daha sonra krema ve unu koyup, karistirin. Baharatlar da
ekleyin. Taze sodani kiyip, tGzerine koyun ve servis yapin.
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