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KORILi HINDI GOGSU

200 gr. hindi gégus

2 adet patates

1 adet sogan

1 corba kasigi kori

1 tath kasigi un

1/2 su bardag sicak su
1 ¢corba kasigi sivi yag
Tuz

Karabiber

Hindi ve sodani serit halinde kesip bir tavaya alin. Sivi yagda pembelesene kadar cevirin. Kéri ve unu serpip
kavurmaya devam edin. Sicak suyu, tuzu ve karabiberi ilave edip 5 dakika daha pisirin. Ocaktan indirdikten
sonra Uzerini kiyllmis maydanozla sisleyin. Yanina g¢esitli garnitirler de koyarak servis yapin.
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