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KORILI DANA KUSBASI

Malzemeler:

500 gr Banvit Kirmizi Dana Kugbasi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 adet orta boy sogan (ince kiyillmig)

1 cay kasigi zencefil (ince rendelenmis)

1 tath kasidi kimyon tohumu (dévalmus)

1 tath kasidi kisnis tohumu (déviimds)

200 ml. et suyu (kaynar)

1 adet etli kirmizi biber (iri dogranmisg)

3 adet orta boy domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmis, iri kiip dogranmisg)
400 gr nohut (konserve, stiziimug)

8 sap maydanoz (iri dogranmig)

Tuz, pul kirmizibiber, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmds)

Hazirlanisi:

Zeytinyagini isitip, sodanlari katin. Orta ateste ve karigtirarak, soganlar yumusayincaya kadar, yaklasik 4-5 dak.
soteleyin.

Karistirmaya devam ederek pul kirmizibiber, zencefil, kimyonun yansi ve kignisi serpip 30 san. isitin.

Hizli ateste ve karistirmaya devam ederek etleri katip, etlerin renkleri dedisinceye kadar, yaklasik 6-7 dak.
soteleyin.

Uzerine et suyunu gezdirip, tuz ve karabiber serpin. Hizll ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip,
tencerenin kapagini kapatin ve etler yumusayincaya kadar, yaklagik 30-35 dak. pisirin. Etli kirmizi biber,
domates ve nohutu ekleyip, kalan kimyonu serpin ve 10-15 dak. daha pisirin. Maydanoz serperek servis yapin.
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