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KORILI BORULCE SALATASI

200 g kuru boértilce

1/4 tath kasigi tuz

12,5 cl tuzsuz tavuk suyu

2 bag taze sogan (ayiklanip, yaklasik 2,5 cm boyunca kesilmis)
1 1/2 gorba kasigi limon suyu (taze sikimis)

1 corba kasigi sirke

V2 ¢orba kagsi§i sizme bal

1 1/4 tath kasidi Kori

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1/2 tath kirmizi biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, ince uzun gubuklar halinde kesilmis)

Borulceleri soguk su altinda yikayip, blyik birtencereye koyarak, Ustlerini 7,5 cm 6rtecek kadar su ekleyin (su
ylzeyine ¢ikan borllceleri alip atin). Tencereyi atese oturtup, suyu bir tagim kaynatin. Kaynamaya bagladiktan,
sonra borulceleri 2 dakika daha haglayip, atesi kapatin. Tencerenin kapagini biraz aralik birakarak kapatip,
bérdlceleri kapal ocak Ustlinde 1 saat dinlendirin (ya da bu islemler yerine, bir gece suda bekletilmis bériice
kullanin).

Borulceleri stizlp, yeniden tencereye koyarak, tstlerini 7,5 cm 6rtecek kadar su ekleyin. Tencereyi orta atese
oturtup, kapagini sikica kapatarak (ara sira agip, su ylizeyinde olusan képukleri kasikla alip atin), bérilceleri
yumusayincaya kadar (yaklasik 45 dakika) pisirin. Tuzu ekleyip, bérllceleri iyice yumusayincaya kadar
(yaklasik 15 dakika) pisirmeyi slrdlrin (arada suyunu ¢ekerse, biraz su ekleyin).

Bu arada bir kizartma tavasina tavuk suyunu koyup, tavayi kisik atese oturtarak tavuk suyunu isitin. Isininca
taze soganlar ekleyip, tavanin kapagdini biraz aralik birakarak kapatin ve karisimi sik sik karigtirarak, su asagi
yukari battindyle buharlagincaya kadar (8 -10 dakika) pisirin. Tavayi atesten alip, soganlar bir salata kasesine
aktararak, bir kenara birakin.

Kuguk bir kdsede limon suyu, sirke, bal, curry ve karabiberi karistirip, zeytinyagini da ekleyerek bir kenara
birakin.

Tencereyi atesten alip, bérllceleri bir siizgegte stiziin. Soguk su altinda ¢alkalayip, yeniden stizdikten sonra,
soganlarin bulundugu salata kasesine aktarin. Tath biber cubuklarini ekleyip, tstlerine sosu dokerek iyice
karistinin. Salatay! buzdolabinda en az 30 dakika sogutup, servis yapin.
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