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KORILI BALIK CORBASI

www.miele.com.tr

1 yemek kasidi Zeytinyagi

1 dis sarimsak, ince kiyilmig

250 gr ayiklanmis beyaz etli balik

2 yemek kasigi Kori

1/2 ¢ay kasig Kisnis, ¢ekilmis

4 yemek kasigi Limon suyu

50 gr. tatlandinilmamis hindistancevizi kremasi veya 100 ml hindistancevizi sttl
400 ml Balik suyu

Tuz

Karabiber

Sili biberi

isteye bagh 1 cay kasig Sili biberi, ince dogranmis

Zeytinyagi, sarimsak ve baliklari bir kaba koyun ve Usti kapall olarak 850 Wait giiciinde yaklagik 8 dakika

pisirin. Kori, kisnis, limon suyu, hindistancevizi kremasi veya sitl, sos ve baharati ilave edin. Ustl kapali olarak
850 Watt guictinde yakl. 5 dakika ve sonra 450 Watt gliciinde yaklasik 10 dakika pisirin.
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