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KORI SOSU

7 adet tavuk kanadi yada 4 par¢a 1 parmak uzunlugunda dana kemigi
1 corba kasigr margarin

1 kiglik ince dogranmig sogan
Vs beyaz elma

1/6 kUgUk kereviz

1 Y2 kahve fincani un

2 tatl kagigr kori

1 corba kasigi ketcap

4 su bardagi su

Y2 su bardagi sit

a4 tath kagigl tuz

Yagi kU¢uk bir tencereye koyun, kizdirin. Kemikleri ekleyin ve kemikler sari bir renk alana kadar kavurun.
Kerevizi, sogani, koriyi, elmayi, ketgcapi ekleyin, iki dakika kavurun. Tuzu ilave edin. Sonra suyunu ekleyin, agir
agir kaynatarak ilk su seviyesine isaret koyun. Suyunu gektikge ayni miktarda su ekleyerek 90 dakika kadar
pisirin. Uzerinde olusan yag ve kdpikleri siyirip atin. Sitl ve unu iyice karistirip kaynamakta olan sosa yedirin.
Zaman zaman karistirarak agir ateste onbes dakika daha kaynattiktan sonra, siiziin.
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Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 31.05.2019
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