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KORI SOSLU TAVUKLU KIZARMIS PILAV

www.asyagurme.com

2.5 Su Bardagi Sade Pilav , (veya 300gr)
150 Gram Tavuk Gégis, Kugbas! dogranmig
1 Adet Havug (KlcUk Boy), Kip kesilmis
1 Adet Kirmizi Biber, Kiip kesilmig

1 Adet Yesil Biber, Kip kesilmig

1 Adet Sogan (Kigik Boy), Kiip kesilmis
1 Cay Kasig Sarimsak Ezmesi

2 Yemek Kasig1 Kori Sosu

1 Yemek Kagigi Aycicek Yagi

3 Yemek Kagidi Kuru Uziim

Marine igin:

1 Gay Kasigi Susam Yagi

Y2 Cay Kasi§i Misir Nisastasi

Bir kasede kugbasi dogranmis tavuklari, susam yagi ve misir nigastasi ile iyice karigtirin. Hazirladiginiz karigimi
20 dakika kadar buzdolabinda bekletin.

Aycicek yagini wok tavada isitin. Kiip dogranmig soganlari ve sarimsak ezmesini ilave edip, aromasi ¢ikana dek
yaklasik 2 dakika orta dereceli ateste soteleyin.

Marine edilmis tavuklar wok tavaya ilave edin ve 3 dakika kadar soteleyin. Ardindan kiip dogranmis biberleri ve
havuglari ilave edip, 1-2 dakika daha sotelemeye devam edin.

Son olarak pilavi ve kéri sosunu ilave edin. Tim malzemeler iyice karigana dek yliksek ateste 1-2 dakika
gevirip, ocagin altini kapatin. Uzerine kuru GzUm serpistirerek servis edin.
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