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KORI SOSLU PILAVLI TAVUK SOTE

MALZEMELER:

Ceyrek-Yarim kilo kugbasi tavuk
1Tane kirmizi dolmalik biber

1Tane yesi dolmalik biber

Uzak dogu kori sosu ve Gin marine sosu (Sivi soslar) (Eger yoksa bol miktarda kori)
Onceden pisirilmis yagsiz piring pilavi
Susam yagi

Cicek yagi

1-2 Havug

1 Sogan ve 4 dis sanimsak

AYRI OLARAK KORI

HAZIRLANIS:
Marine ve tavuk soslarini kaseye koyun icine 1 tath kasigi kori , 1 tath kasigi susam yagi ve yarim ¢ay kasigi
nisasta koyun. Biberleri havucu ve sogani kip seklinde kesin. Sonra sarimsaklari bigakla bastirip ezin ve kesin.

PISIRME:

Sote tavaniza 2 yemek kasigi gicek yagdi ve istege gore biraz susam yagdi koyun.

Tava biraz isindijinda Sogan ve sarimsaklari aromasi ¢ikana kadar soteleyin.

Sonra tavuklari ekleyin ve kizarana kadar karistirarak! Sote edin bu arada Uizerine biraz soya sosu ve Kori
ekleyin sotelemeye devam edin. Sonra yine kori ekleyin.saoteleyin havuclar yumusayinca piring pilavini ekleyin
Ustline yine kori ekleyin 1-2dk sote edin cukur tabakta gubuklaryla servis edin.

© lezzetler.com tarif no:17907 » adi:KORI SOSLU PILAVLI TAVUK SOTE « génderen:Jang-Bo-Go  indirme tarihi:26.04.2024 - 22:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kori-soslu-pilavli-tavuk-sote-vt13473
http://www.tcpdf.org

