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KORI SOSLU BEZELYELI PILIG

2 pilig

1/2 cay fincani bezelye
tuz

Kori sos

Temizlenmis pilicler bir tencerede 8 bardak su konarak kaynatilir. Kaynama baglayinca kdpukleri alinir, kapag!
OrthlUr ve orta 1sidaki ateste kaynatilarak pisirilir. Tuzu atildiktan sonra da 5 dakika kaynatilir ve ¢ikarilip bir kaba
alinir. Pilic suyu ile bir bardak piringten sade pilav hazirlanir. 6te yanda piliclerin butlari ve gégusleri
gbvdelerinden ayrilir, kanatlar géguslerden kesilir, bacaklar da butlarin eklemlerinden kesilerek ikiser parcaya
ayrilir. Bir tarafta pisirilen bezelyeler yuvarlak veya oval bir tabagdin ortasina, pilav onun etrafina piligler de
cevreye, dikine yerlestirilir. Bunun igin ¢esitli bigimler uygulanabilir.

Servis yapilirken, hazirlanmig olan koéri sosu da ayri olarak verilir.

Yemegin yanina, sal¢gadan ayri olarak zeytinyaginda kizartiimig patates de ilave edebilirsiniz. Patatesten bagka
gene garnitlr olarak g¢esitli sebzeler de sote edilerek verilebilir.Bun-lar istahi artirdigi gibi, yemege glzel bir
g6rinim verir.
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