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KOPUKLU KAYISI TATLISI

3 su bardag st

2 yumurta sarisi

1 su barda@i kayisi suyu
1 su bardagi toz seker
5 gorba kasigi un

1 limonun rendesi

600 gram kay!si

1 yemek kasigi sivi yag
2 yemek kagidi pudra sekeri
2 yumurta aki

1 paket vanilya

Kayisilarin gekirdeklerini ayiklayip 4’e bdlerek blyuk dikddrtgen borcama araliksiz yerlestirin. Muhallebiyi
hazirlamak igin tim malzemeyi el blenderiyle ¢irparak ocakta pisirip tekrar cirparak kayisilarin Gzerine dékip
yayarak sogumaya birakin. Ayri bir yerde yumurta aklarini kdpuklesene kadar ¢irparak, vanilya ve toz seker ve
yagini ilave ederek tekrar ¢irpin. Girptiginiz malzemeyi soguyan muhallebinin Gzerine dokip yayarak 150 derece
finnda Uzeri hafifge kizarana kadar pisirin. Sogutarak servis yapabilirsiniz.
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