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KOPUK KURABIYESI

Kullanilacak malzeme:

3 kahve fincani un,

5 kahve fincani tozseker,

1 ¢corba kasigi pudraseker,
6 yumurta,

1 paket vanilya,

1 limon,

1 tath kasidi tereyag.

Yapiligt:

6 yumurta porselen veya cam bir k&seye konur. Baska bir kdseye de yumurta sarilari alinir. Yumurta sarilan ile
tozseker iyice ¢irpilir. Cirpmaya ara vermeden, elenmis un azar azar katilarak kangima iyice yedirilir. Yumurta
aklan ile bir tutam tuz ¢irpilarak kdépuk haline getirilir; unlu yumurta kansimina, kasik kasik dékilUp yavas yavas
kanstirlarak yedirilir. Kanstirmaya ara vermeden rendelenmis limon kabugu ile vanilya ilave edilir ve kangim 1,5
cm capinda diiz agizli sikkma torbasina veya pasta enjektdrine konur. Firin tepsisine yagh k&agit serilir. Sikkma
torbasiyla yagh k&gidin Gzerine 7 cm uzunlugunda ve ortasi biraz dar hamurlar sikilir. Aralarinda mesafe
birakilarak tepsiye sikilan hamurlar 175°C isitiimis firinda 10-15 dakika kadar pisirilir. Kurabiyeler pisince tepsi
firndan ¢ikarilir, sogumaya birakilir. Kurabiyeler ilininca, bigakla, pargalanmadan kagittan ayrilarak alinir.
Uzerine pudraseker serpilir. fyice soguduktan sonra servis yapilir.
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