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KONSERVE MANTARLI VE BEZELYELI PILAV

2 su bardag baldo piring
250 gr. konserve mantar

2 yemek kasigi kuglizima

2 yemek kasigi dolmalik fistik
5 ¢orba kasiJi konserve bezelye
2 adet havucg

2 adet kuru sogan

4 su bardag et suyu

4 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi karabiber

Yarim demet dereotu

Tuz

Soganlari ince kiyin. Fistikla birlikte yagi tencereye alin hafif kavurun. Pirinci yikayip ilave edin. Rendelenmis
havucu, kus Uzimind ekleyin. Kavurmaya devam edin. Mantari kesin, bezelye ile pirince katin. Tuz seker,
tarcin, karabiber, kiyllmis dereotu katip, kaynar et suyunu tzerine dékin. Piringler uzayip, pisince atesten alin.
Biraz dinlendirip, ezmeden karistirip servis yapin.
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