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KONSERVE MANTAR SOTE

4 Kisilik

2 kavanoz konserve mantar
1 adet orta boy sogan

4 adet domates

2 cay kasigi nane

2-3 yesil biber

Mantarlari haglayin. Sonra kiiglk kiigik dograyin. Tencerede yag, sogan, yesil biber ve domatesi karigtirarak
pisirin. Sonra igine mantarlar ilave edin. Tuzunu koyun. Uzerine nane ve karabiber serpin. Kisik ateste 10
dakika kadar pigirin. Sonra pisirdiginiz mantari firin tepsisine yayarak yerlestirin. Uzerini, ince kesilmis dort dilim
taze kasarla ortiin ve firina surin. Kasarlar erimeye basladiginda ve biraz kizardiginda firindan alin ve servis

yapin.
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