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KONSANTRE LIMONATA

Malzemeler:

3 limon veya 2 limon 1 portakal
1 kg. toz seker

2 litre su

Yapiligt:

Limonlar buzdolabinin buzlugunda 1-2 giin birakilir. Dolap, derin donduruculu ise 3-4 saat kafidir. Dolaptan _
alinan limonlar rendenin ince tarafi ile rendelenir. Rendelenen limonlara seker konarak cok fazla karigtirilir. Olgl
olarak kola gigeleri alinabilir. Sekerli limona 2 litre su ilave edilerek karistirilir. Sigelere doldurulur. Servis
yaparken 1/4 su bardagi limonata konur. Uzerine su ilave edilerek servis yapilir.

Not: Bu dlgllerde yapilan konsantre limonatadan 40-50 su bardagi limonata ¢ikar.
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