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KOLUKASI (GAZIANTEP)

2 su bardagi kirmizi mercimek
4 su bardag bulgur

1 adet kuru sogan

6 su bardagi su

1 tath kasidi biber sal¢asi

3 corba kagsiJi tereyagdi

Tuz, pul biber

Mercimek tencereye aktarilir. Uzerine sicak su ve tuz eklenir. Biraz yumusamaya baslayinca bulgur katilir.
Pisrmeye birakilir. Bu arada ince kiyilmis sogan tereyadinada kavrulur. Uzerine pul biber ve biber salcasi
eklenir. Pismekte olan kdlikasina gezdirilir. Bir tagim kaynatilir.
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