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KOLUKASI (GAZIANTEP)

500 gr kirmizi mercimek
1 su bardagi bulgur

2 sogan

5 kahve fincani margarin
4 su bardagi su

1 tath kasidi pulbiber
Tuz

Yikanmis mercimegi bir tencerede tuz ve su ile pisirin. Bulguru ilave edip yumusayincaya kadar pisirmeye
devam edin.

Sogani yemeklik dograyin. Kiigik bir tavada yag eritip sogani kavurun ve pulbiber ekleyin. 1-2 dakika sonra
atesten alin. Kéllkasina ekleyip karistirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Kélik Ast icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:18011 » adi:Kdlikas! (Gaziantep) » gdnderen:aysedztoprak  indirme tarihi:17.04.2024 - 20:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolukasi-gaziantep-vt13528
https://tr.ml.md/koluk-asi-vt686
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kolukasi-gaziantep-18011.jpg
http://www.tcpdf.org

