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KOLAY ZEYTINYAGLI FASULYE

1 kg taze fasulye

2 adet kuru sogan

4 adet domates

4 adet sivri biber

1 tath kasidi toz seker
1,5 tath kasigi tuz

1,5 su bardagi zeytinyagi

Fasulyeler ayiklanir ve dogranir. Sogan ince kiyilir. Biberler ve domatesler iri dogranir. Tencereye fasulye,
sogan, tuz ve biber konur elle bir glizel ovulur. Uzerine zeytinyadi, seker ve domates eklenir karigtirilir.
Tencerenin kapagi kapatilir. Hizl ateste 5 dakika pigirdikten sonra kisik ateste 45 dakika kadar pigirilir. llik ya
da soguk olarak yenir.
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