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KOLAY VISNELI TART

6 kisilik

1,5 su bardagi un

12 corba kasig pudrasekeri

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet yumurta sarisi

Tereyag

Uzerine:

1 su bardag@i visne tanesi

Hamur igin, battin malzemeyi derin bir kabin iginde iyice yodurun. Yuvarlak bir cam kalibi yaglayip, tGzerine
hafifce un serpin (bu sekilde tart kaliptan daha rahat ¢ikar). Hamurdan ceviz iriliginde bir parga koparin. Buzluga
alip, dondurun. Kalan hamuru, kaliba yayin. Uzerine visne tanelerini koyun. Ardindan buzlukta beklettiginiz
hamuru rendeleyin. 1-2 saat buzdolabinda bekletin. Daha sonra orta isili firinda, Uzeri hafifce pembelesene dek

pisirin.
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