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KOLAY VISNELI PARFE

MALZEMELER

4 YUMURTA AKI _

1 PAKET KREM SANTI

1/2 SU BARDAGI SUT

1/2 SU BARDAGI SEKER

150 GR. VISNE (TAZE VEYA DONDURULMUS)

Yumurta aklarini kar haline gelip katilasana dek ¢irpalim. Azar azar ve girpmaya devam ederek sekeri ekleyelim.
1/2 dk. daha ¢irpalim. Ayri bir kapta krem gantiyi st ile ¢irparak koyulagtiralim. Igine yumurta aklarim,
cekirdeksiz vigneleri ekleyip karistiralim. Bir kalibin igini seffaf folyo ile kaplayalim. Igine parfeyi doldurup
buzlukta donana dek bekletelim. Servisten kisa slre 6nce parfeyi dolaptan alip ters gevirerek kalibindan
¢ikaralim. Uzerindeki folyoyu ¢ikarip dilimleyerek servis yapalim.
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