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KOLAY VISNELI MUFFIN

100 gr. tereyagdi

175 gr. seker

2 yumurta

1 tath kasidi vanilya

250 gr.un

2 tath kasig1 kabartma tozu

150 gr. st

200 gr. vigne, ¢ekirdeksiz (taze ve dondurulmus)
Pudra sekeri

Firni 175 °C'ye isitin. 12 g6zIi bir muffin kalibini yaglayin. Tereyag ile sekeri birlikte ¢irpin. Yumurtalari ve
vanilyayi ilave edin. Un ve kabartma tozunu bir kapta karistirin. Tereyagl karisima sit ve unlu karigimi birkag
defada tamamlamak Uzere sirasiyla ilave edin. Hepsini karistirin. Vigneleri bu hamurun i¢ine katin. Dondurulmug
visne kullaniyorsaniz ¢g6zmeden kullanin. Hamuru kalibin gézlerine doldurun. 150 °C isida 35 dakika kadar
pisirin. Soguduktan sonra Uzerlerine pudra sekeri serperek servis edin.
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