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KOLAY TEREYAGLI SU BOREGI

6 tane yufka

250 gr. beyaz béreklik peynir
500 gr. st

2 cay bardagi sivi yag

125 gr. tereyagdi

Yarim demet maydanoz

5 adet yumurta

Once 500gr. siitlimiiz{i bir tencereye koyalim daha sonra 2 gay bardagi sivi yagi, 125 gr. tereyad ekleyip hafif
iiklasmasini saglayin. Daha sonra 5 adet yumurtayi igine kirin ve bir catal yardimiyla hepsini
kanstinn.(yumurtalar kirdiktan sonra tencereyi atesten alin yoksa yumurtalar iginde pisebilir) dnce firin
tepsimize yagl kagidimizi seriyoruz.Daha sonra bir adet yufkayi tepsinin Gzerine agiyoruz.Yufkanin Gzerine sttli
karisimdan 1-1,5 kepge dokin yufkanin kenarlarini kapatmayin acik kalsin. Acik kalan kenarlari en son
kapatacagiz. Daha sonra Uzerine 1 adet yufkay! 5-6 parca bélerek yerlestirin. SGtll karisimdan dokdin. Yufkanin
her tarafinin 1sinmasina dikkat edin.lkinci ve tGclnct yufkayida ayni islemle yapin. simdi icine rendelenmis
peyirle maydanozu koyun. 1 adet yufkayi yine ayni sekilde 5-6 parcaya bdlerek koyun. SUtli karisimi yuftkanin
Uzerine dékin.Bu islemi kalan son iki yufka icinde uygulayin ve en alta actigimiz yufkanin kenarlarini toplayarak
bdregin kenarlarini kapatin Boylelikle yufkanin icindeki peynirler tasmaz.Kalan sitll karisimin hepsini tepsinin
Uzerine dokin ve firina verin Gzeri kizarinca biraz sogumaya birakin daha sonra servis yapabilirsiniz.
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