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KOLAY TEPSI KEBABI

Satir kiymasinin igine havanda dévdigiiniz 1 ¢orba kasigi kisnis ve 1 tath kasigi dért renk karabiberi, 1 cay
kagigi sarimsak piiresi ya da 3 dig ince dogranmis sarimsag! ve tuzu ekleyin.

lyice yogurdugunuz kiymanizi 4 esit parcaya bolin. 4 kicUk kinefe kabinin altini azicik zeytinyagladiktan sonra
bu pargalari kaplariniza yerlestiririn. Sonra bigagin yaniyla kenarlarini diizeltin.

Uzerine biber salgall sos, kdy biberi, kapya biberi, kirmizi sogan dilimleri ve ufak aci biberlerden yerlestirin. 220
derecede, alt ve Ust yanan firnin 3. katina yerlestirip 15 dakika pisirin. Cikarmaya 2-3 dakika kala 4 adet lavasi
da finna atin ki gtizel dirimler yapabilesiniz.
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