B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY TAVUK CIGERI SOTE

Malzemeler

600 gr tavuk cigeri
250 gr sogan

100 gr mantar
200 gr margarin
Tuz

Karabiber

Kekik

Hazirlanisi

Cigerleri dograyin. Tencereye alin suyunu g¢ektirin. Suyunu ¢ekince margarini ve sodanlar ekleyin. 5 dk kavurun
sonra mantarlar ekleyin. Mantarlar pisene kadar kisik ateste sote etmeye devam edin. Pismeye yakin tuzu
karabiberi ve kekigi ekleyin tencerenin altini séndirin. Sicak olarak servis yapin.
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