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KOLAY TARTE TATIN

https://yemek.name

4 parca Milféy hamuru

1,5 kilo Elma (ayiklanmig ve dilimlenmig halde)
2 yemek kasi§i tereyad veya margarin

2/3 su bardagi toz seker

Firnn 220 derecede fanli olarak 6n i1sitma yapilir.

Mikrodalga firinina dayanikli bir kalibin igcine elma dilimleri yerlegtirilir ve kalibin Usti yagdh kagit ile kapatilir.
En ylksek seviyede 7 dakika pigirilir.

Sire sonunda sogumasi igin tezgaha alinir ve suyu siizllerek genis bir tabagin icine dairesel olarak dizilir.
Diger tarafta ocak Uzerinde yag be seker, karigtirilarak eritilir.

Karamel rengi alincaya kadar karistirma islemi devam edecektir.

Hazirlanan karamel, dizilmis elma dilimlerinin Gzerine gezdirilir.

Amagc karamel ile batdn elma dilimlerini birbirine baglamaktir.

Bu sekilde hazirlandiktan sonra asil pigirilecek, yaglanmig kaliba ters olarak yerlestirilir.

Yani Uzeri karamelli olan kisim kalibin tabanina gelecektir.

4 parca milféy hamuru oda sicakliina getirilir.

Merdane ardimi ile hem inceltilir hem de birbirlerine birlegtirilir.

Bu sekilde elde edilen tek parga milfdy hamuru elmalarin Gzerine 6rtullr.

Kenarlari sikica kapatildiktan sonra firnlanmaya hazirdr.

Isitilmig firnda 35 dakika pigirilir.

Sire sonunda kalip, servis tabagina ters olarak yerlestirilir.

Iindiktan sonra servise hazirdir.
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