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KOLAY SU BOREGI

Emine Beder

4 yufka

2 yumurta

3/4 su bardagdi sivi yag

1,5 su bardagi st

1 paket kabartma tozu

100 gr. beyaz peynir veya lor peyniri
1 demet maydanoz

Bir kabin icinde yumurtalari, sitd, sivi yagi, kabartma tozunu ¢irparak karistiralim. 1 Yufkayr margarinle
yaglanmig bir tepsiye, kenarlarini diga tagirarak serelim. 2 yufkay iri bir sekilde pargalayip tepsiye yayalim.
Uzerine sutll, yumurtal harci gezdirerek, ezilmis peyniri ve kiyilmis maydanozu yayalim. lIk yufkanin disar
tagan kenarlarini tepsiye cevirip, lzerine son yufkayi burugturup serelim. Kalan sGtlli yumurtayi en tste
gezdirerek yufkalari kare dilimler halinde keselim. Onceden isitiimig 220° 1sili firinda bdregdin alti ve Ustl
pembelesene dek pigirelim.

ML® Katmerli Borek icin tiklayin
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