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KOLAY SU BOREGiI

4 yumurta

4 yumurta 6lcUsuyle su (yumurta kabuguna su doldurularak él¢altr)
alabildigince un

4 su bardag st veya su

250 gr. margarin

250 gr. peynir

Maydanoz

Yumurtalar kirilir. Yumurta kabuguyla su ilave edilir. Az tuz ve un konup kati bir sekilde yogrulur. Yarim saat
dinlendirilir. Hamur 10 esit par¢aya béltinup her bir parca oklavayla ince yufkalar seklinde agilir, her birinin arasi
eritilmis margarinle iyice yaglanir. Tepsiye yerlestirilir. 40 cm. ¢apindaki tepsi en uygun olanidir. 5 yufkadan
sonra igine peynirli maydanoz elimizle iyice serpistirilir. Ayni geklide 5 yufka daha agilarak aralari yaglanir. Kalan
yag en Ust yufkaya sirllerek énceden isitiimis 200° firinda 40-45 dakika pigirilir. Ustl kizaran bére@imiz
finrndan alinip 4 su bardagi sut dokulerek tekrar firina strllir. Suyunu gekmesi bekletilip 5 dakika sonra ¢ikarilir.
Tepsideki bérek uygun bir kaba ters gevrilerek servis yapilir.

ML® Su Béredi icin tiklayinML® Kolay Su Béredi icin tiklayin

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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