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KOLAY SEBZELI MANTAR

25grun

3 adet havug

2 adet sogan

150 gr kereviz

40 gr tereyagi

400 gr taze mantar

1 su bardag et suyu

1 tath kasidi limon suyu

1 kahve fincani domates salcasi
tuz, biber

Havug, kereviz ve mantari tuzlu suda bir stre birakin, sonra yikayip, suyunu alin. Bir tencereye koydugunuz
margarini kizdirin, ki¢Uk pargalara dogradiginiz havug ve kerevizi bu yagda hafifce kavurup sodani ilave edin
ve 5-6 dakika kadar pigirin. Daha sonra mantar ilave edip 5 dakika daha pisirin, tuz, biber ve limon suyunu
ekleyin. Onbes dakika daha pisirin. Diger bir kapta domates salgasini un ile kanstirip, yavas yavas et suyunu
ilave edin, bunu daha énce pismis olan sebzelerin tizerine dokin. Kisik ateste ya da finnda 5-6 dakika pisirip,
servis yapin.
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