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KOLAY SAM TATLISI

Yarim kilo irmik

1 bardak dolusu seker
1 bardak su

1 tath kasigi karbonat
2 yemek kasi§i sivi yag
2 yemek kasigi pekmez
Sislemek icin:

Findik

Fistik konulabilir

Oncelikle yarim kilo irmigi bir bardak sekeri 1 tatl kasigi karbonati 1 bardak suyu bir kapta karistiriyoruz.
Sonra 2 yemek kasigl yag ve pekmezi tepsimizi yaglar sekilde yayiyoruz.

Sonra Uzerine hazirlamis oldugunuz malzemeleri déklyoruz.

170 derece i1sinmis firnimizda Ustd kirmizilasincaya kadar pigiriyoruz.

Tatlimiz hazir oluncaya kadar serbetimizi hazirliyoruz tabiki serbeti dokunce birinin soguk birinin sicak olmasi
gerekiyor.

Onun icin istenilirse ilk 6nce serbet yapilabilir o arada tathmizda firindan cikmis olur serbet icin 3 su bardak
tozseker ve 2,5 su bardak suyu tencerede karisitiriyoruz.

Serbetimiz kayanadii zaman 2 damla limonumuzu ilave ediyoruz. 1 dakika sonra ocagin altini kapatabiliriz.
Tatlimiz pistikten sonra serbetimizi tGizerine dokuyoruz findik fistik ve tarcinla cok guzel bir susleme
yapabilirsiniz.
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