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KOLAY POGACA

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi karbonat

Yarim limon suyu

100 gram tereya@i ya da sivi yag
2 yumurta

2.5-3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

50 gram kasar peyniri

Hamuru yogurmak igin dncelikle bir kabin iginde limon suyu ve karbonati kdpiirtiin. Uzerine yumurtalardan bir
tanesinin sarisini ayirip digerlerini, oda sicakliginda tereyagini, yogurdu, tuzu ve unu ekleyerek yumusak bir
hamur yogurun. Son olarak rendelenmis peyniri de ekleyip hamur haline getirin. Bu hamuru dinlendirmeden
hemen elinizle yuvarlak sekillerde avug icinde bastirin ve katlayip yarim ay ya da yuvarlak sekilde tepsiye dizin.
Tepsiye dizip istenirse lizerine bolca susami yumurta sarisiyla karigtirip surtlebilirsiniz.190 derecedeki firnda
30 dakika pisirin, tadina doyamayacaksiniz, sicak sicak hemen tiketin.

© lezzetler.com tarif n0:95310 « adi:Kolay Podaga  génderen:ham-et « indirme tarihi:24.04.2024 - 19:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-pogaca-vt2060
http://www.tcpdf.org

