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KOLAY POGACA

1 adet yumurta sarisi

1 su barda@i sana hamur isi
1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

250 gram peynir

Tuz

Hamur igin gerekli olan tim malzemeler karistirma kabina koyulup kulak memesi kivaminda hamur elde edin.
Avucunuza aldiginiz hamuru dider elinizle bastirip i¢ malzemesini ekleyin ve resimdeki gibi ¢ay bardagi ile sekil
vererek yagl kagit koydugunuz tepsiye siralayin. Pogagalarin (zerine stireceginiz yumurta sarisinin stiine
poJacalara daha rahat stirmek icin azicik sivi yag ekleyin ve son olarak ¢orek otlarini serpistirin. Onceden
isitilmig firnda (hamura baglamadan dnce i1sitmaya baglayin firini) 180 derecede 50 dakika pigirin.
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