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KOLAY PEYNIRLI MEYVELI PASTA

2 su bardagi bayat kek

1 yemek kasigi toz seker

25 gryag

1 cay kasigi muskat tozu

1 cay kasig! lor ricotta

25 gr mevsim meyveleri

1 cay bardagi su

1 yemek kasigi patates nisastasi
1 su bardagi krem peynir

1 su bardagi ayva jolesi

Jole malzemelerini orta isili ocakta, pudingden daha sulu kivamli olarak pisirin.

Keki ufalayarak taban malzemesinin hepsini karigtirin kelepceli kaliba elinizle bastirarak duz bir sekilde yayin
Uzerine yagi surelim.

Isitiimis 180 derece firnda 10-15 dk. kizarttiktan sonra sogumaya birakin.

Kalibinizin kelepgesini ¢ikartin. Krema malzemesini blendirla pirizstz hale gelinceye kadar karistirin ve kekin
Uzerini kaplayin.

Meyveleri zevkinize gbre doseyin. llik jéleyi firca yardimi ile meyvelerin Uzerine sdrin.

Yarim saat buzdolabinda beklettikten sonra servis yapabilirsiniz.
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