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KOLAY PAZILI BOREK

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi zeytinyad

2 adet yufka

Igi igin:

1 adet sogan

1 kg. pazi

1 ¢corba kasigi tereyag

200 gr. Beyaz peynir

Kirmizi biber

Uzeri icin:

Corekotu

Oncelikle 2 adet yumurtayi, 1 cay bardagi siti, 1 cay bardadi zeytinyagi, 2 corba kasigi yogurt derin bir kapta
iyice ¢irpin. Bu karigimi bir miktar orta boy firin tepsisinin her tarafina strun.

Yufkanin bir tanesini kenarlar disarida kalacak bicimde tepsiye yerlestirin.

Diger yufkayi pargalayin. Yarisindan azini tepsiye yaydiginiz yufkanin Gzerine yerlestirin.

Uzerine yumurtali karigsimdan surdn.

Pazilari yikayip dograyin. Tereyagdini alip eritin. Kl¢ik kicUik dogranmis sodanla pazilari yagda gevirerek
kavurun.

Pazilar pisince ocaktan alin, peynir ve kirmizi biberi ekleyip karigtirin.

Yufkanin Gzerine pazili harci yayin. Kalan parcalanmig yufkalarida yerlestirin. Tekrar yumurtali karigimi stirip
kenarlari sarkan yufkayi ice dogru kapayin.

Kalan karigimi da tzerine surin. Gérekotu serpin.

Onceden isitilmis 190 derecelik firinda 40 dakika pisirin.

Iindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:132820 « adi:Kolay Pazili Bérek « génderen:cikmaz sokak « indirme tarihi:26.04.2024 - 19:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-pazili-borek-vt97723
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kolay-pazili-borek-132820.jpg
http://www.tcpdf.org

