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KOLAY PATLICANLI BOREK (MILFQOY)

2 adet patlican

100 gr. margarin

1 fincan kasar rendesi
1 fincan beyaz peynir
1 demet maydanoz
Milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi
Yarim limon suyu

Tuz

Karabiber

Patlicanlari kdzleyelim. Kabuklarini soyup, yarim limon suyu ilave edilmis suda on dakika bekletelim. Sikarak
suyunu stzelim. Ince kiyarak tavaya alalim. Margarinle hafifce gevirelim.

Kasar ve beyaz peyniri ekleyelim. Maydanozu kiyalim. Tuz ve karabiberini ekleyelim. Tepsiyi hafifce yaglayalim.
Milféy hamurlarinin kenarlarini birbirine yapigtirip merdane ile incelterek tepsiye alalim. Kenarlarini biraz
yUkseltelim. Uzerine patlicanh harci yayalim. Digerlerini de harcin Uzerine yayalim. )

Artan hamurdan uzun seritler keserek gicek seklinde ¢caprazlama olarak tepsiye dizelim. Uzerlerine yumurta
sarisi sdrelim. Susam serptikten sonra dnceden isitilmig orta isili firinda pisirelim.
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