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KOLAY PASTA

Kremasi icin:

3 su bardagi sit

2 yemek kasigi hindistancevizi
3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi seker

1 kasik margarin

1'er pk toz krem santi,vanilya
1 bardak soguk st

Pastasi icin:

15 petibdr biskivi

80 gr bitter cikolata

3 muz

Kreme malzemelerini tencerde karistirarak pigirin.inmesine yakin sana yagini koyup bir tagsim daha )
kaynatin.Mikserle soguyuncaya kadar ¢irpin.Soguk stitle krem santiyi ¢irpip buzdolabinda 10 dk bekletin.Iki
kremay! birbirine kanstirin.Gikolatayr benmari usull eritin. Kek kalibini stregle kaplayin.Kalibin en altina erittiginiz
¢ikolatay! dékin.Uzerine kremadan biraz koyup ,5 tane biskuviyi Uzerine ufalayin..Biraz daha krema koyup ,muz
dilimlerini yerlestirin. Tekrar 5 bisklviyi ufalayin .Kalan kremayi da koyduktan sonra en Uste biskivi ufalayip
stregi kapatin,buz dolabinda 2-3 saat bekletin.
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