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KOLAY MUZLU PIRAMIT PASTA

MALZEMELER

2 Paket kakaolu p6tibdr bisklvi
1 Paket muzlu puding

2 su bardagi sut

2 adet muz

1 portakal kabugu rendesi
USTU ICIN

1 paket kakaolu puding

1 su bardag st

1 su bardagi su

Sislemek icin findik, fistik, sekerleme v.s.

Iki su bardagi sttle birlikte muzlu pudingi pisirin, portakal kabugunu da koyun karistirin. Tezgahin Gzerine temiz
bir naylon veya folyo yayin, U¢ sira enine, alti sira boyuna bisk(vi dizin. Uzerine muzlu pudingin yarisini siriin,
bir sira daha bisk(vi dizin, kalan pudingi tGzerine yayin uzunlamasina bitiin muzu koyun. Uzun kenarlarindan
yukari dogru kaldirarak ortada birlestirin, sikica sarip, buzlukta bir saat bekletin. Daha sonra dolabin alt katina
alin bir gece bekleterek, servis tabagina alin. Bir su bardadi su ve bir su bardadi sitle pisirdiginiz ¢ikolatali
pudingi, Uzerine d6kin. Arzuya gbre susleyip servis yapin.
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