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KOLAY MUZLU BISKUVI

2 paket biskivi

50 gram tereyag!

1 paket krem santi

1 su bardag st

200 gram lor peyniri

1 paket limon veya muz aromali jole
1 su bardag su (sicak)

2 muz (dilimlenmis)

Biskuvileri ufalanincaya kadar robottan gegirin. Isitilmis tereyagina katip karigtirin. BiskGvili karigimi yaglanmig
kelepgeli kaliba yayin. Uzerini bastirarak sikilastirin. Krem santiyi sttl karistirarak katin ve ¢irpin. Lor peynirini
ilave edip krema kivamina gelinceye kadar tekrar ¢irpin. Limon veya muz j6lesini sicak suda eritip lorlu karigsima
katin. 2-3 dakika ¢irpip kaliptaki biskivilerin Gzerine yayin. 2 saat buzdolabinda tutun. Muz dilimlerini lorlu
krema Uzerine siralayin. 1 saat daha buzdolabinda dinlendirin. Dilimleyip servis yapin.
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