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KOLAY MUHALLEBILI BOREK

4 adet hazir milfdy hamuru

1 paket Pakmaya Damla Sakizli Muhallebi
3 su bardag st

1 tath kasidi margarin

1 adet seftali

1 cay kasigi targin

2 tatl kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Pakmaya Damla Sakizli Muhallebi[?lyi tencereye aktarin. SUtl (izerine dokiin. Orta ateste muhallebi kivamina
gelene kadar sUrekli karistirarak pisirin. Ocaktan indirmeye 1 dakika kala margarini ekleyin. Birkag tasim daha
kaynatip ocaktan alin. Arada bir ¢irparak sogumaya birakin.

Seftalileri cok ince dilimleyin ve yagli kagida yerlestirin. Uzerlerine targin serpin. 200 dereceye ayarli firinda 5
dakika kadar pigirin. Firindan alin, sogumaya birakin.

Milféy hamurlarinin her birini dort esit pargaya bolerek kiiguk kiguk kare hamurlar olugturun. Hamurlari yagli
kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Hamurlari 200 dereceye ayarli firnda 15 dakika kadar, iyice kizarana kadar pigirin.

Kabaran milfdy pargalarini elinizle kirmadan ikiye ayirin. Arasina muhallebiyi paylastirin, geftalileri yerlestirin.
Uzerini tekrar milfdy pargasi ile kapatin.

Muhallebili béregi servis tabagina aktarin. Istege gore Uzerine pudra seker serpin.
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