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KOLAY MILFOY TATLISI

Kullanilacak Malzemeler

2 ¢orba kagid! limon suyu

2 su bardagi seker

Sade pasta kremi( hazir)

1 bardak erimis margarin (veya tereyag)
500 gr yufka

1 su barda@i hindistancevizi

Hazirlanma Sekli )

2 su bardagi sekere 1,5 su koyarak surup hazirlayin. Ineceg@ine yakin limon suyunu dékin. Bir kenara koyun
sogusun. Pasta kremini hazirlayin. Cam firin tepsisini yaglayin kenarlardan sarkacak sekilde yufkayi tepsiye
yayin. Diger yufkalari tepsinin boyunda kesin. Tepsiye bir yufka Uzerine erimis yag gezdirin onun Ustiine krema
koyup tepsinin her yerine yayin. Elinizdeki yufka krema bitene kadar iglem devam edin. En Uste de yag surip
yanda fazla olan yufkalarin Gstline kapatin. Hamuru boyuna ¢ pargaya boélin.(Iginin iyi pismesi hamurun
kabarmamasi igin) Tepsiyi Gnceden isitilan firina koyun. Her yeri pembelegene kadar pisirin. Firndan ¢ikinca
soguk surubu Ustiine dokiin. Ustiine kapak kapatin. Surubu iyice emmesini bekleyin. Ustline hindistancevizi ve
pudra sekeri dokun. Istenilen blyuklikte karelere kesin servise hazir hale getirin.
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