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KOLAY MAYONEZ

1/2 litre (2 su bardag) aygicek yagi
2 yumurtanin sarisl

3 tath kasigi Gzim sirkesi

1 tath kasidi sert hardal

Yeterince tuz

yeni ¢ekilmig karabiber

YAPILISI:

Onceden buzdolabindan ¢ikartip oda hararetine gelmesini sagladiginiz yumurtalarin sarisini biiyiikge bir kaba
koyun. Bir kahve kasigi hardal, bir tutam tuz, bir tutam karabiber, bir tath kasidi sirke ilave edin. Tel ¢irpiciyla
slratle ¢irpmaya baglayin. Cirparken azar azar aygicek yagini sicim gibi devaml dokiin. Girpma ydninU sakin
degistirmeyin ve ara vermeyin. Gigekya-gi bitene kadar bu igleme devam edin. Yaptiginiz mayonez bu sire
icinde katilaga-cak ve tel ¢irpiciya yapisacaktir. Iste bu kivam mayonezin tuttugunun isaretidir. Geri kalan 2 tatlh
kasiJ! sirkeyi ilave edip biraz sulandirin. Mayoneziniz hazirdir.

NOT:

1) Tel girpiciyla mayonezi tutturmak guctir. Eger tutmazsa temiz bir kaba 1 gorba kagigi buz gibi soguk su
koyun. Uzerine tutmamis mayonezinizi ilave edin. Mayoneziniz bu sefer tutacaktir. Tabii elektrikli ¢irpici (mikser)
kullanirsaniz tutturmak daha kolay olur.

2) Mayonezin bir bagka kolay usull de 1 kasik unu veya nisastayi, az su ile bulamag yapip, ateste bir tagim
kaynattiktan sonra sodutarak, buna yumurtayi, hardali yagi ilave etmektir.
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