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KOLAY MAYASIZ POGACA

2 su bardagi yogurt

2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
3 cay kasigi tuz

2 paket kabartma tozu
7 su bardagi un

Igi igin:

Beyaz peynir

Kasar peynir

Sucuk

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
1 yemek kasigi sivi yag
Susam

Ik olarak 2 yumurtayi biyUkgce bir kabin iginde glizelce ¢irpiyoruz.

Daha sonra sirasi ile yogurdu, sivi yagi, tuzunu katip tekrar ¢irpiyoruz.

En son olarak da kabartma tozunu ve yavas yavas unu ekleyip katilaginca yogurmaya basliyoruz. Kulak memesi
kivamina gelene kadar yoduruyoruz ve olusan hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar alarak elimizde ilk énce
actinyoruz igine istenilen malzeme konulduktan sonra da elimizle yuvarlayip kapatiyoruz.

Tdm hamuru bu sekilde bitiriyoruz ve yagl firin kagidi serili tepsiye koyuyoruz. En son olarak da tzerlerine
yumurta sivi yag karigimini stirlip susam serpistiriyoruz ve 200 derecede Uzerleri kizarana kadar pisiriyoruz.
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