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KOLAY MANDALINALI TURTA

300 gramlik bir pandispanya
8 iri mandalina

200 gram lor peyniri

75 gram toz sekeri

100 gram patates nisastasi

5 mandalinanin suyunu sikip bunu ince bir tilbentten gecirmeli. Lor peynirini tahta bir kasikla iyice ezdikten
sonra porselen bir kAseye koymall. Bir bagska k&sede toz sekeriyle patates nisastasini gabuk ¢abuk karistirirken
tllbentten gegiriimig mandalina suyunu azar azar dokip bu kremaya yedirmeli. Sonra bu k&seyi ategteki bir
benmarinin Igine oturtmali ve kaynayacak kivama gelinceye kadar karistirarak pisirmeli. Krema koyulasip
kaynayacak kivama gelince kaseyi benmariden ¢ikarip bir kenarda sogumaya birakmali.

Pandispanyayi yanlamasina iki dilime bdlmeli. Alt dilimin Gstlne lor peyniri karigimini sirmeli. Bunun Ustine
kremanin yarisini dékmeli ve bir spatulayla yaymali. Pandispanyanin Ust dilimini yerine oturttuktan sonra kalan
kremay! bunun Ustiine bir spatulayla yaymali. Kalan mandalinalar dilimlemeli. Bunlarin Gzerlerindeki ince zari ve
varsa g¢ekirdeklerini ¢ikarmali. Sonra bu kremanin Ustiine mandalina dilimlerini sUslU bir bicimde yerlestirmeli ve
bir - iki saat buzdozdolabinda tuttuktan sonra servis yapmal..
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