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KOLAY MANDALINALI PASTA

2 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi sit

4 corba kasigi sivi yag

1 adet limon kabugu rendesi
2 adet mandalina suyu

1 paket vanilya
Mandalinall sos igin:

5 adet mandalina

1 cay bardad seker

1 cay bardagi su

1 tath kasidi targin

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema

Yumurta ve sekeri 5 dakika girpin. Uzerine siit, sivi yag, un, vanilya ve mandalina suyu ilave edip iyice karigtirin.
Yaglanmis ve unlanmis firin kabina dékip 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Bu arada sosu igin;
mandalinay! 3 dakika haglayip kabuklariyla beraber dilimleyin. Tavada sekeri, suyu ve targini koyulagincaya
kadar kaynatin. Uzerine dilimlenmis mandalinalari ve kremay! ekleyip 3 dakika daha pisirin. Kekin tzerine dizip
servise sunun.
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