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KOLAY LOR PEYNIRLI POGACA

https://www.elele.com.tr

1 hazir ekmek hamuru

Yarim su bardagi su

Yarim su bardagi aycgicek yagi
1 cay kasigi karbonat

1.5-2 su bardagdi un

Yarim demet maydanoz
Yarim su bardagi lor peyniri
Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Su, aygicek yagdi ve karbonati kiigiik bir tencereye koyup orta isili ateste isitin. Ekmek hamurunu yogurma
kabina koyup Uzerine bu karigimi ekleyin ve yogurun. Unu yavasca ekleyip yogurarak ¢ok yumusak, ele yapisan
bir hamur elde edin. Kiyilmig maydanozu ve lor peynirini ekleyip yogurmaya devam edin. Elinizi aygi¢ek yagina
batirnp hamurdan ceviz buyUkliginde pargalar koparin ve parcalari yuvarlayin. Yuvarladiginiz hamurlari yagl
kagit serdiginiz tepsiye yerlestirin. Gzerlerine yumurta sarisi strip 20 dakika tepside dinlendirin. énceden 200
derecede isittiginiz firnda yaklasik 25 dakika pisirin. Servis yapin.
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