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KOLAY LIMONLU PASTA

3 adet limon

4 su bardagi su

4 su bardagi bugdap nisastasi

15 corba kasigi toz seker

1,5 paket p6tibor biskivi

Uzerine:

1 kahve fincani krem santi

2 cay kasigi limon kabug@u rendesi

3 limonun kabuklarini rendenin ince delikli tarafiyla rendeleyin. Ardindan limonlari sikin. 4 su bardagi suyu, 4
corba kasigi bugday nisastasini, 15 ¢orba kasigi toz sekeri, limon kabugu rendesini ve limon suyunu ile
tencereye koyun. Ates Uzerinde karistirarak pigirin. Pelte kivamina geldikten sonra 2 dakika daha ocakta tutun.
22 cm gapindaki derin bir kalibr hafifge 1slatin. Hazirladiginiz limonlu pelteyi, kaliba, 1.5 cm kalinliginda dokdin.
Uzerine pargalar halindeki biskuvileri yerlestirin. Bisklviler ve pelte bitene dek bu islemi tekrarlayin. Pastayi
buzdolabinda 4 saat bekletin.

Cikardiktan sonra bir bicak yardimiyla pastanin kenarlarini kaliptan ayirin. Limon kabugu rendesini krem santi ile
karistinin. Servis tabagmdaki pastanin kenarlarini limon kabuklu krem santi ile kaplayin.
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