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KOLAY LIMONLU PASTA

2 limonun kabugunun rendesi
1 limonun suyu

175 gr. margarin

200 gr. seker

3 yumurta

200 gr.un

2 cay kasigi kabartma tozu
100 gr. nisasta

1/2 bardak sut

Limonlu glase:

1 limonun suyu

200 gr. pudra sekeri

Margarini, sekeri, yumurtayi ve limon suyunu bir kapta 10 dakika kuvvetlice ¢irpin. Karisim képuk haline
gelecektir. Unu, kabartma tozunu ve nisastayi kasik kasik ilave edin. En son olarak limon kabugu rendesini ve
sUtd katin. Hepsini birlikte iyice karistirin. Dikddrtgen seklindeki kalibinizi yanlayin. Hamuru igine koyup
kizdinimis finnda yaklasik 45 dakika Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Pudra sekeri ile limon suyunu karistirin ve
kaliptan ¢ikardiginiz kek daha sicakken tzerine dokin.
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