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KOLAY KÖSTEBEK TOP PASTA

4 adet yumurta
4 fincan toz şeker
4 fincan süt
8 fincan un
Yarım çay bardağı eritilmiş margarin
1 paket kabartma tozu
3 çorba kaşığı kakao
1 paket pasta kreması
1 paket krem şanti
1 paket Damla çikolata
2 adet Muz

Yumurtayı iyice çırpın ardından şekeri ilave ederek şeker eriyene kadar çırpmaya devam edin. Eritilmiş
margarin, süt, kakaoyu ilave ettikten sonra çırpmaya devam edin. Son olarak un ve kabartma tozunu ekleyin ve
iyice çırpın.
Yağladığınız tepsiye kek hamurunu ilave edin ve daha önceden 180 derecede ısıttığınız fırına atın.
Bu sırada krem şantiyi ve hazır kremayı hazırladıktan sonra bir kapta birleştirin.
Pişen keki bardak yardımı ile yuvarlak şekiller elde ediyoruz.
Elde ettiğimiz yuvarlak şekillerin üzerine muz dizip kremayı da üzerine ekliyoruz.
Artan kek parçalarını robottan geçirip kremanın üzerine iyice serpiştiriyoruz. Kaşık ya da el yardımı ile yuvarlak
şekil veriyoruz.
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