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KOLAY KORILI PILAV
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120 Gram Hazir Kori Karigimi (Java Curry)

250 Gram Tavuk Gogus, Kip kesilmis

2 Adet Sogan (Orta Boy), Dilimlenmis (yarim ay seklinde)
2 Adet Patates, (yaklasik 2509) Kup kesilmig

1 Adet Havug (Orta Boy), Kiip kesilmis

3.5 Su Bardagi Su, (yaklasik 850ml)

1 Yemek Kagigi Tereyagi

4 Porsiyon Sade Pilav

Genis bir tencerede tereyagini eritin. Dogranmig sogan, havug ve patatesleri tencereye ilave edip, orta dereceli
ateste yaklasik 2-3 dakika soteleyin. Ardindan kiip kesilmis tavuklari ilave edin ve rengi dénene dek 1-2 dakika
daha tim malzemeleri sotelemeyi sUrdurun.

3.5 su bardadi kadar suyu tencereye ilave edip, kaynamaya birakin ve kaynama sirasinda olusan kdpukleri bir
kasik yardimiyla alin. Su iyice kaynadiktan sonra ocagin altini kisin ve kisik ateste yaklasik 15-20 dakika
pismeye birakin.

Sire bitiminde tencereyi atesten alin ve pargalara ayirdiginiz hazir kori tabletlerini tencereye ilave edip,
tamamen eriyene dek iyice karigtirin. Ardindan tencereyi tekrar ocaga alin ve kisik ateste kivami koyulasana
kadar yaklasik 10-15 dakika daha karistirarak pigirin. Kivami koyulagsan kdri yemegini ocaktan alin ve sicak
sade pilav tzerinde servis edin.

Not: En iyi sonug igin, pisirme esnasinda tencerenin kapagini kapatmayin. Kori tabletlerini tencereye ilave
etmeden 6nce, tencereyi mutlaka atesten alin.
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