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KOLAY KIYMALI KORI
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100 Gram Hazir Kéri Karigimi (Java Curry), Kiigik pargalara bdlinmus
200 Gram Dana Kiyma

100 Gram Dondurulmus Bezelye

400 Gram Dogranmig Domates Konservesi

1 Adet Sogan (Orta Boy), Kip kesilmis

1 Su Bardagi Su

1 Tath Kasigi Sarimsak Ezmesi

1 Tath Kagigi Taze Zencefil Rendesi

4 Porsiyon Sade Pilav veya Noodle

Yapismaz bir wok tavayi orta dereceli ateste isitin. Isinan tavaya sirasiyla kiyma, sogan, sarimsak ezmesi ve
taze zencefil rendesini ilave edip, kiymanin rengi dénene dek yaklagik 3-4 dakika kavurun. Ardindan dogranmig
domatesleri ve suyu wok tavaya ilave edin. TUm malzemeleri glizelce karistirip, kaynamaya birakin. Kaynama
sirasinda olusan kdpuUkleri bir kagik yardimiyla alin.

Kiymali karigim iyice kaynadiktan sonra wok tavayi ocaktan alin ve kiigtik pargalara ayirdiginiz hazir kori
tabletlerini ilave edip, tamamen eriyene dek karigtirin. Ardindan wok tavay tekrar ocaga alin ve kisik ateste
kivami koyulasana kadar yaklagik 5 dakika karistirarak pigirmeyi strddrun.

Son olarak bezelyeleri de wok tavaya ilave edin ve tim malzemeleri 2-3 dakika daha kaynattiktan sonra ocagin
altini kapatin. Hazirladiginiz kori yemegini sicak sade pilav veya noodle tzerinde servis edin.
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